ELPT  Englannin tunti keitti6lla Kangasalan toimipisteessa

Olimme Heli Laukan kanssa keittiolla ELPT21P11 — ryhman kanssa
16.2 klo 8-10.45 3 tuntia.

Olimme sopineet Helin kanssa ruoista mita opiskelijat valmistavat.
Reseptit oli Heli toimittanut minulle etukateen.

Ruoat olivat liha-makaronilaatikko, valkosipuliperunat ja
kaalilaatikko. Ty6parit tekivat yhdessa ruokia.

Elintarvikeryhmien opetussuunnitelmassa mainitaan, etta
elintarvikealalla painotetaan eri kielenkayttétilanteissa toimimista
suullisesti. TAmanlainen tyotehtavista keskustelu englanniksi
opiskelijoiden toimiessa keittidlla on mielestani mainio tapa
harjoitella suullista kielitaitoa.

Olin etukateen valmistellut opiskelijoille jaettavilla monisteilla
kysymyksid, joita tulen kyselemaan englanniksi aina eri vaiheissa
ruoan laittoa. Opiskelijat saivat etukateen englannin tunneilla
miettid vastauksia niihin, ja kdantaa reseptit englanniksi.

Huomasin, ettd monet opiskelijoista eivat kovasti paneutuneet
vastauksien miettimiseen tunnilla, reseptit toki kaannettiin
englanniksi. Mietin, miten kysymyksiin vastaaminen sujuisi tunnilla.
Opiskelijoille korostettiin tAman olevan harjoitus, ja omat lappuset ja
muistiinpanot saivat olla mukana. Tarkoitus oli vieda jannitys pois
ajatuksesta, etta joutuu puhumaan englantia. Ehka juuri siksi monet
eivat kunnolla valmistautuneet kysymyksiin.

Varsinaisena paivana oli pari opiskelijaa poissa, joten Heli Laukka
joutui maardamaan uusia tyopareja.



Tama ei kaikkia opiskelijoita miellyttanyt, ainakaan palautteesta
paatellen. Erityisopiskelijalle voi olla vaikeaa etta totuttu tyopari
vaihtuu.

Ryhman palautteista nékyy, etta suuri osa piti keittibenglannin
tunneista. Korvaahan se istumisen pulpetin daressa. Kuitenkin,
taman kaltainen tydskentely voi mielestani olla mahdollista vasta,
kun ensin teoriatunneilla on kayty lapi sanastoa ja sanontoja.

Liittein& opiskelijoille annetut tehtdvamonisteet ja palautelomakkeet.

t. Heli Koskinen



